
@karmago_takeaway

ARROCES ESPECIALES

677 43 82 12

ARROCES Y FIDEUÁ

L u n e s  - D o m i n g o

10:00 a 16:00h

 Mariscos clásica...

De carne...

Mixta clásica...

Prueba nuestra paella de mariscos,
¡un festín del mar en cada bocado!.

Plato tradicional con carnes y mariscos,
cocinado a fuego lento. Sabor auténtico de
mar y tierra.

Carnes seleccionadas, cocinado a fuego
lento. Sabor intenso y auténtico.

*Todos nuestros precios incluyen iva

 16 € p.p   

T e l é f o n o  d e  p e d i d o s

* F i a n z a s  d e  p a e l l e r a s  G r a n d e  3 0 €
m e d i a n a  2 0 €   p e q u e ñ a  1 0 €  

 16 € p.p   

 16 € p.p   

Mariscos senyoret...
Con mariscos limpios y seleccionados.
Intensa, cómoda y llena de sabor

Mixta del senyoret...
Carnes y mariscos pelados, listo para
disfrutar sin manos. Equilibrio perfecto
entre mar y tierra

 18 € p.p   

Verduras y setas...  16 € p.p   

Arroz negro de sepia 
y mejillones...

Verduras de temporada y setas. Suave,
equilibrada y sabrosa

Verduras de temporada y setas. Suave,
equilibrada y sabrosa

 18 € p.p   

 18 € p.p   

Arroz de bogavante y almejas...  30 € p.p   
Arroz de bogavante y almejas frescas,
cocinado en su propio jugo. 

Arroz negro de carabineros y
huevos fritos...
Arroz con carabineros, intensos y
marinos. Acompañados de huevo frito.

 35 € p.p   

Arroz de nuestro carpaccio 
de pulpo...
Arroz acompañados de fino carpaccio de
pulpo. Suave, aromática y sofisticada.

 25 € p.p   

Arroz de tuétano y gamba
roja...

 30 € p.p   

Arroz tuétano asado y gamba roja,
cocinado a fuego lento. 

Arroz de tomawhok 
1 kg y setas...
Cocinado a fuego lento para realzar su
sabor intenso y profundo.

 60 € p.p   

Arroz de wagyu 5a, edamame
y escalivada...
Para equilibrar la intensidad de la carne
con el toque fresco y vegetal.

 75 € p.p   

Arroz de burrata frita con 
verduras de temporada....

 22 € p.p   

Burrata frita y verduras frescas, cocinado
a fuego lento para lograr una textura
cremosa y llena de sabor.

* A r r o c e s  y  f i d e u a s  m i n  2  p e r s o n a s .

* A r r o c e s  y  f i d e u a s  m i n  2  p e r s o n a s .



@karmago_takeaway

L u n e s  - D o m i n g o

10:00 a 16:00h

PLATOS ESPECIALES

ARROCES MELOSOS

*POR ENCARGO

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  p e d i d o s

677 43 82 12
Arroz meloso de bogavante...
Arroz cremoso cocinado en intenso caldo
de marisco, con bogavante que aporta un
sabor profundo y elegante en cada
cucharada

 30 € p.p   

Arroz meloso de cocochas y
coliflor...

 25 € p.p   

Arroz cremoso y delicado, donde la
suavidad gelatinosa de las cocochas se
equilibra con la ligereza de la coliflor,
logrando un sabor fino y armonioso

Arroz meloso de pulpo, gamba
roja, vieiras y wakame...

 35 € p.p   

Arroz cremoso y lleno de matices
marinos, con pulpo tierno, gamba roja
intensa, vieiras delicadas y el toque
fresco y salino del wakame

* F i a n z a s  d e  W O K   2 0 €   

½ Lechona ¾ kg...Con patató...
Cochinillo asado a baja temperatura,
crujiente por fuera y jugoso por dentro,
acompañado de patató dorado y lleno de
sabor tradicional.

 130 € 

Cochinillo a la segoviana 2,5
kg... Con Patató...

Asado lentamente hasta lograr una piel
fina y crujiente que se quiebra al corte,
con carne melosa y sabrosa, acompañado
de patató asado que realza su esencia
tradicional.

 160 € 

www.karmago.es

RESERVAS

* A r r o c e s  m i n  2  p e r s o n a s .



@karmago_takeaway

677 43 82 12

L u n e s  - D o m i n g o

10:00 a 16:00h

ENTRANTRES....

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  p e d i d o s
*Productos para consumir en el local

*Productos para consumir en el local

Pan, alioli y aceitunas...
Selección de pan crujiente acompañado
de alioli casero y aceitunas aliñadas, el
comienzo perfecto para abrir el apetito

4 € 

Ensalada de burrata frita y
frutas...
Cremosa burrata con exterior crujiente,
acompañada de frutas frescas que
aportan contraste dulce y refrescante en
cada bocado.

12 € 

Vieiras del pacifico con guacamole
y yuzu 6uds...

Marcadas al punto, con guacamole
cremoso y un toque de yuzu que aporta
frescura cítrica y equilibrio.

19 € 

Croissants de gambón 2 uds...

Hojaldrados y dorados, rellenos de
gambón jugoso que combina suavidad y
sabor intenso en cada bocado.

15 € 

Pulpo a la gallega...

Tierno pulpo cocido al punto, servido
sobre base de patata, con pimentón y
aceite de oliva que realzan su sabor
tradicional.

17 € 

Huevos fritos con gamba roja
y salicornia...

Huevos de yema jugosa acompañados de
gamba roja fresca y salicornia, que aporta
un toque salino y marino que realza cada
bocado.

19 € 

Brioche de rabo de toro, sardina
ahumada, mahonés y manzana 2
uds...

Tierno brioche relleno de rabo de toro
desmenuzado, con sardina ahumada,
mahonesa suave y manzana fresca,
creando un equilibrio entre intenso,
ahumado y dulce.

16 € 

www.karmago.es

RESERVAS

Croquetas Artesanas... 6uds. 9 € 
Auténticas croquetas artesanas...



@karmago_takeaway

677 43 82 12

PRINCIPALES

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  e n c a r g o s

Pregunta por nuestro pescado del día
(Según mercado)

www.karmago.es

Mariscada de bogavante y
mariscos de temporada...

Selección fresca del día con bogavante,
mariscos y sabores del mar, preparados
al punto para resaltar su esencia natural.

40€ p.p Min2 

Bogavante azúl gallego, con
huevos fritos, patatas y aros
de cebolla para 2 personas...
Bogavante azul gallego de carne firme y
sabor intenso, acompañado de huevos
fritos, patatas doradas y crujientes aros
de cebolla.

60 € 

Rabo de vacuno clásico...
Cocinado lentamente al estilo tradicional,
meloso y lleno de sabor, con su jugo
reducido y toque casero.

25 € 

Pluma ibérica asada...
Corte jugoso y tierno, asado al punto
para realzar su infiltración y sabor
auténtico.

29 € 

Solomillo ibérico al roquefort...
Tierna pieza ibérica bañada en cremosa
salsa de roquefort, intensa y equilibrada.

22 € 

Entrecot 300gr...
Corte noble a la parrilla, jugoso y sabroso,
con el punto perfecto para disfrutar su
intensidad.

26 € 

Paletilla de cordero 1 kg (2per.)...
Asada lentamente hasta quedar tierna y
jugosa, con piel crujiente y todo el sabor
tradicional.

58 € 

Wagyu 200 gr...
Carne de extraordinaria infiltración y
textura sedosa, marcada a la parrilla para
resaltar su sabor intenso y elegante.

75 € 

Tomawhok 1 kg (2per.)...
Imponente corte con hueso, jugoso y
lleno de sabor, asado a la parrilla para los
amantes de la carne en su máxima
expresión.

120 € 

RESERVAS



@karmago_takeaway

677 43 82 12

M E N Ú  P A R A  G R U P O S

MENÚ KARMA 1

Pan, alioli y aceitunas

MENÚ PARA GRUPOS

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  r e s e r v a s

Salpicón de mariscos

Para picar...

Huevos rotos con Jamón

Croquetas

Plato principal a elegir...

Bacalao con tumbet

Para finalizar...

Tarta de zanahoría

Aperitivo

39€ 

*Incluye agua y 1 cerveza o copa de vino. Mínimo 12 personas Máx 18

*Iva incluido

www.karmago.es

o

Solomillo Ibérico en salsa de setas

*Mínimo 12 personas Máx 18



@karmago_takeaway

677 43 82 12

M E N Ú  P A R A  G R U P O S

MENÚ KARMA 2

Pan, alioli y aceitunas

MENÚ PARA GRUPOS

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  r e s e r v a s

Croquetas

Para picar...

Pulpo a la gallega

Jamón ibérico

Plato principal...

Paella de bogavante con
almejas

Para finalizar...

Coulant de chocolate

Aperitivo

39€ 

*Incluye agua y 1 cerveza o copa de vino. Mínimo 12 personas Máx 18

*Iva incluido

www.karmago.es

*Mínimo 12 personas Máx 18



@karmago_takeaway

677 43 82 12

M E N Ú  P A R A  G R U P O S

MENÚ KARMA 3

Pan, alioli y aceitunas

MENÚ PARA GRUPOS

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  r e s e r v a s

Croquetas

Para picar...

Fritura de calamares

Tartar de salmón con
aguacate

Plato principal a elegir...

Canelones de gambas y espinacas

Para finalizar...

Tarta de queso con frutos rojos

Aperitivo

39€ 

*Incluye agua y 1 cerveza o copa de vino. Mínimo 12 personas Máx 18

*Iva incluido

www.karmago.es

*Mínimo 12 personas Máx 18

o

Lomo Alto de ternera con salsa
pimienta



@karmago_takeaway www.karmago.es

677 43 82 12

*Todos nuestros precios incluyen iva

T e l é f o n o  d e  r e s e r v a s

BEBIDAS Y CAFÉS

VINOS BLANCOS
Albariño de la casa...
Copa... 

Albariño a veira do mar...
Copa...

Godello...
Copa...

Verdejo...
Copa...

Terras Gaudas (Albariño)...
(No se sirve por copas)

Rosado...
Copa...

VINOS TINTOS
Rioja de la casa...
Copa...

Poliki & Poliki (Rioja alavesa)...
Copa...

El maquinista (Rioja)...
Copa...

Ramón Bilbao (Rioja crianza)..
(No se sirve por copas)

Galdeamus (Ribera del duero)...
Copa...

El goru (Jumilla)...
Copa...

2,5€

3€

3€

8€
8€

10€

1,5€

2€

18€
4€

25€
6€

7€

4€

4€

4€

4€

6€

6€

6€

30€

22€

35€

22€

Refrescos...
Estrella Galicia...
Agua Cabreiroa 1,5L...
Aperitivos Tramuntana
sprirtz...
Combinados...
Cócteles...
Café solo...
Cortado...
Café con leche...

18€

22€

28€

30€

25€

25€

S iemp r e  hay
n o v e dad e s  f u e ra  d e
la  ca r ta  d e  b e b ida s

S i e m p r e  h a y
n o v e d a d e s  f u e r a  d e
l a  c a r t a  d e  b e b i d a s

1,5€


